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EDITAL SIMPLIFICADO 2023

MONITORIA

SELECAO SIMPLIFICADA DE MONITORES 2023 PARA ATUACAO NO PROJETO “ELAS:
Qualificacao Profissional de Mulheres na Gastronomia e Hotelaria”

1. APRESENTACAO

O projeto “ELAS: Qualificacao Profissional de Mulheres na Gastronomia e
Hotelaria” tem o objetivo de qualificar profissionalmente 300 mulheres na area de turismo,
hospitalidade e lazer, sendo 180 na area da gastronomia e 120 na area da hotelaria,
contribuindo para a reinsercao das mulheres no mercado e no mundo do trabalho no
contexto pdés-pandemia através dos cursos de extensao Doceira, Camareira e Recepcionais.
Os cursos estao estruturados com objetivo de favorecer a insercao dos egressos em

atividades laborais formais e informais.

O Campus Riacho Fundo do Instituto Federal de Brasilia (IFB) esta selecionando 12
(doze) estudantes de graduacao para atuarem no projeto como monitores de forma
voluntaria Dez monitores atuardao em uma das cinco disciplinas do curso e dois na area

administrativa (orcamento, aquisicao e controle de estoque). A saber as disciplinas do curso

sao:
DISCIPLINAS CARGA HORARIA
PLANEJAMENTO ESTRATEGICO 40
HIGIENE E SEGURANCA ALIMENTAR 40
DOCARIA BASICA (produco) 40
COMERCIALIZACAO 44




CONTROLES DE CUSTOS E QUALIDADE 40

Os candidatos devem ser alunos regulares de cursos de graduacao tecnolégica do
IFB, preferencialmente nas areas de gastronomia e hotelaria e atuard em uma ou mais

unidades curriculares do curso ou na drea administrativa conforme sua disponibilidade.

A turma 1 do curso de extensdo Doceira serd ofertado no periodo vespertino, de
segunda-feira a sexta-feira com data de inicio prevista para 29/05/2023 e finalizacdo em

29/07/2023.

Projeto: “ELAS: Qualificacao Profissional de Mulheres na Gastronomia e

Hotelaria”

Local: Instituto Federal de Brasilia (IFB) - Campus Brasilia e Riacho Fundo
Duracao da monitoria: minimo 120 horas

Carga horaria semanal: de 08 a 30 horas semanais

Numero de vagas para voluntdrios: 12

Cursos Tecnoldgicos do Eixo Hospitalidade, Turismo e Lazer: Gastronomia e

Hotelaria

2. REQUISITOS OBRIGATORIOS:

2.1 Ter matricula ativa, entre o segundo e o Ultimo semestre, nos cursos acima
mencionados, no Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Brasilia.

2.2 Manter vinculo com o curso durante a vigéncia do projeto. O estudante que
trancar sua matricula perdera imediatamente o seu vinculo com o projeto.

2.3 Ter disponibilidade de 08 a 30h semanais para dedicacao ao projeto (informado
no ato da inscricdo).

2.4. Dispor, ter conhecimentos e dominio de recursos tecnoldgicos e acesso a
internet para executar as atividades do projeto.

3. ATIVIDADES DOS MONITORES:

3.1 Monitoria A (10 vagas)

3.1.1 Participar das reunides online e presenciais (se for o caso), em concordancia

com agenda disponibilizada pela Coordenadora do projeto.
3.1.2 Comparecer nos dias e horérios das aulas do professor de qual é monitor;

3.1.3 Realizar planejamento com o professor da disciplina das atividades dos projetos

que serao realizadas no curso de extensao Doceira;

3.1.4 Acompanhar o processo de ensino e aprendizagem desenvolvido pelo docente e

monitores, tendo como referencial o plano de curso e a ementa das disciplinas;



3.1.5 Orientar as alunas do curso no desenvolvimento de experiéncias e atividades

préaticas e na solucado de dificuldades na disciplina;
3.1.6 Ser responsavel pela lista de presenca

3.1.7 Elaborar relatérios parciais e final das atividades realizadas (até 10 dias apés a

solicitacdo)

3.1.8 Desenvolver atividades inerentes a formacdo profissional pretendida em curso
do IFB.

Reunides 10
Acompanhamento e orientagao de alunas em atividades 40
de aula

Planejamento 40
Relatérios 10
Atividades inerentes & formac&o profissional 20
TOTAL 120

3.2 Monitoria B (2 vagas)

3.2.1 Participar das reunides online e presenciais (se for o caso), em concordancia

com agenda disponibilizada pela Coordenadora do projeto.

3.2.2 Realizar planejamento com a coordenacao do projeto de géneros alimenticios

necessarios a oferta do curso;
3.2.3 - Realizar orcamentos e gestao de estoque;
3.2.4 - Acompanhar a realizacao da MEP;

3.2.5 - Elaborar relatérios parciais e final das atividades realizadas (até 10 dias apds a

solicitacdo)

3.2.6 - Desenvolver atividades inerentes a formacdo profissional pretendida em curso
do IFB.




Reunides 10
Planejamento 30
Orcamentos e Gestdo de estoque 30
Acompanhar a realizacdao de MEP 40
Relatérios 10
TOTAL 120
4. PONTUACAO PARA SELECAO:
Monitoria A
Item Especificacao Valor Valor
Unitario total
Participacao em Projetos de 2,0 pontos
Extensao realizados no IFB, com
aprovacao em edital interno.
1,0 por
1 .
projeto
(Maximo de 2 projetos de
extensao)
Aprovacao nas disciplinas: 5,0 pontos
HIGIENE E MANIPULACAO EM
SERVICOS DE ALIMENTACAO,
CONFEITARIA,
2 FUNDAMENTOS DA 1,0 por
disciplina

SUSTENTABILIDADE APLICADOS
A GASTRONOMIA,

GASTRONOMIA BRASILEIRA,
INFORMATICA APLICADA A
SERVICOS DE ALIMENTACAO

Aprovacao nas disciplinas:
Administracao I,

Administracao I,




HABILIDADES DE COZINHA,

0,5 por 3,0 pontos

GESTAO DE BARES E disciplina

RESTAURANTES,

MICROBIOLOGIA DOS
ALIMENTOS,

QUIMICA APLICADA A SERVICOS
DE ALIMENTACAO

Total 10,0
pontos

OBSERVAGOES:

« Os candidatos que obtiverem as melhores pontuacdes ainda passarao por
analise curricular e andlise da carta motivacional.

« Caso necessario, sera realizada entrevista ONLINE com os candidatos
selecionados, sendo esta realizada durante o periodo de analise dos
curriculos. Novas entrevistas poderao ser agendadas.

Monitoria B

Item Especificacao Valor Valor
Unitario total
Participagcao em Projetos de 2,0 pontos

Extensao realizados no IFB, com
aprovacgao em edital interno.

1,0 por
1 :
projeto
(Méximo de 2 projetos de
extensao)
Aprovacao nas disciplinas: 7,5 pontos
ADMINISTRACAO |,
GESTAO DE BARES E
5 RESTAURANTES, 1,5 por
disciplina

INFORMATICA APLICADA A
SERVICOS DE ALIMENTACAO,
Matematica Aplicada,

HIGIENE E MANIPULAGAO EM,

Aprovacao nas disciplinas:
3 0.5 ponto 0.5 pontos
Habilidades de Cozinha;




Total 10,0
pontos

OBSERVACOES:

« Os candidatos que obtiverem as melhores pontuacdes ainda passarao por
analise curricular e analise da carta motivacional.

« Caso necessario, sera realizada entrevista ONLINE com os candidatos
selecionados, sendo esta realizada durante o periodo de anadlise dos
curriculos. Novas entrevistas poderao ser agendadas.

5. SELECAO:

O candidato devera preencher o Formuléario Selecdo Monitores Projeto ELAS
https://forms.gle/7sgiVi4dYuQEDvd7i9 com a inclusdao dos seguintes documentos em PDF:

« Declaracao de aluno regular do IFB (retirada na matricula web em menos de 15 dias);
« Historico escolar;

« Carta de motivacdo para trabalhar no projeto (maximo UMA péginas);

6. INSCRICAO:

Periodo de 03/05/2023 a 10/05/2023 exclusivamente pelo formuléario eletrénico
(https://forms.gle/7sqgiVi4YuQEDvd7i9).

7. RESULTADO

O resultado da selecdo sera divulgado dia 17 de maio de 2023 no site do IFB:
www.ifb.edu.br.
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